A ZSIDAI CSOPORT
MAGYARORSZAG EGYIK VEZETO
GASZTRONOMIA CEGCSOPORTJA

KONYHAFONOKOT

KERES A CSAPATABA

Szenvedélyed a vendéglétds, és van tapasztalatod nagy volumend ételek
el8allitdsdra szakosodott konyha tizemeltetésében (pl. levesek, szészok, friss tészta,
raguk, porkoltek stb.) 7 Buszke lennél, ha a termel& konyhdnkban, a vezetésed
alatt mdkodé lelkes csapat dltal készitett hidegtélakat, melegkonyhai készételeket,
siteményeket, szolgdlnak fel a varos legelegdnsabb rendezvényein, pl. egy
esklvén a Budai Vérban, vagy egy fogaddson a Magyar Allami Operahdzban? Ha a
vélaszod igen, akkor nélunk a helyed!

Az idén 40 éves csalddi manufaktdrdnk mara mar tébb, mint 10 étterem (pl.
Jamie Olivér éttermek, Spiler, Pest-Buda, 21 A Magyar étterem, stb.), boutique
hotelek és el8kel8 rendezvényhelyszinek szdmara készit és szallit kézmdives
cukrédszati és egyéb készétéleket (szészok, levesek, kenyerek), amelyek magas
min&ségi kovetelményeknek felelnek meg. 2016-ban épdlt termelékonyhdnk-
cukrdszatunk-pékségiink a Budai Varban taldlhaté, amely élére keressik most a
megfelel§ vezet6t.

AMIT NYUJTUNK:

e Szakmai, t&keerds tulajdonos, igy a stabil mikédés biztositott, a kézmUives
termelSkonyhankN folyamatosan miikédoétt a pandémia alatt is.
e Versenyképes, megbecsdilt, egész évben kiegyenlitett jovedelem.
e Csalddbardt munkarend: hétfét&l péntekig 7.30-16.00.
e Cégcsoportunknak tébb, mint 10 étterme van Budapesten, igy a mikodés rendkivdil
sokrét(, rengeteg tanuldsi lehet&séggel.
o Kivalé és rendkivil tiszta munkakérnyezet, professziondlisan felszerelt, modern gépek.
o 50% kedvezmény éttermeinkben

ELVARASOK:

e A termel6konyhdnk, cukrdszatunk és pékséglink teljeskérd mikodésének
o fellgyelete.

o  Aktiv részvétel az ételek elkészitésében, mindséguk feligyeletében, mind
élelmiszerbiztonsdgi, mind kulindris szempontbdl.
e A termelSlzemre vonatkozé specifikus élelmiszerbiztonsagi el§irdsok
e ismerete és mindenkori alkalmazdsa, az ezekhez tartozé adminisztrativ munka
felugyelete.

o Nl F e JMIEIITERS  Joife sewsobses
38 'e‘-’m{' 2)““ ﬁg%\ TERASZ ITALIAN  Ofiver "IIIIIEH Z8IDAT
Y

RN | Gt Bt Bl (B) B e B

SECRET BAR



e Nagyobb rendezvények, kiteleptlések kapcsadn részt vesz mind a tervezésben, mind a
lebonyolitasban.
e Arendelések, az Uzemben felhaszndlt alapanyagok fogydsdnak felugyelete, ennek a
forgalomhoz valé igazitdsa
o Felel6sségvéllalds a konyha akadélytalan mdkodéséért, valamint a standardok, a magas
szinvonal és a kéltséghatékonysdg betartdsdért.
o Akorulbeltl 10 f8s személyzet vezetése, szakdcsokkal, cukrdszokkal, pékekkel és
adminisztrativ munkatarsakkal.
o Figyelemmel kisérni, kivitelezni és 6szténézni az Gj munkatdrsak strukturdlt tréningjét,
illetve a tovébbiszakmai fejlédésiiket is feligyelni.
e Hozzadlldsdban példaképnek lenni a dolgozék szdmdra, tikroézni a Zsidai
e Csoport szemléletét és magas min&ségi elvarasait minden esetben.

FOBB FELADATOK, MUNKAK:

Termel8konyhdnk mikédése rendkival sokrétd, hisz a konyhai részlegen kival
cukraszat és pékség is tartozik hozza. Olyan vezetS8t kereslink, akinek van
szakmaiismerete és tobbéves tapasztalata, kilénésen a nagy mennyiségben,
konzisztens magas min&ségben, a legszigordibb élelmiszerbiztonsagi szabalyok
betartdsa melletti termelésre vonatkozdéan.

ALLAS, MUNKA TERULETE(l):
e Vendégldtds, Hotel, [degenforgalom
e Ettermi vendéglatds

e Szakmunka
e Szakdcs

SZUKSEGES TAPASZTALAT:

e Termel8konyhdban szerzett tapasztalat vezetdi poziciéban.

SZUKSEGES NYELVTUDAS:

e Angol nyelv minimum alap szintd ismerete

MUNKAVEGZES HELYE:

1014 Budapest, Tancsics Mihdly utca

JELENTKEZES:

karrier@zsidai.com
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