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ELOETELEK ES LEVESEK

Gulyisleves ! 4 380.-

Francia hagymaleves*’ 3980.-

i ES sharing eléétel 2 fore 9 980.-

Erlelt lazac, marha tatdr,

¢ libaméjpdstétom >+ 7% 10

Hizi érlelt lazac 5560.-
édeskomény saldtdval, yuzu vinaigrette-tel >’

Marha tatdr 6 260.-
friss marha bélszin, kovészos kenyér toasttal **

Libamidjpdstétom 8 680.-
sargabarack chutney-val, z6ld didval és brigssal 1% 1

Léngos 4260.-

érlelt sajttal, érlelt mangalica sonkéval, tejfellel, snidlinggel 7

Cézar salata
szivsaldta, parmezdnnal, kenyér ropogéssal > °
Feltétek:
grillezett tanyasi csirkemell / garnéla

3 960.-

+2 400.- / +3 400.-

Felvagott valogatas ”* 8120.-

KLASSZIKUSOK
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Alegendas Tafelspitz harom fogasban 9 820.-

Marha eréleves, csontveld rozsos piritdssal,
omlés marhahussal és koretekkel 227
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6 450.-

ececececcccccccce
eeccccccccccccoce

ES marhaburger
burgeriinket stlt burgonyaval, friss hdzi marhahds
pogidcséaval, bridssal, sajttal és baconnel talaljuk > *7
Burgeriink elérhetd vegetdridnus verzicban Beyond pogdcsaval

Rantott csirke 6 940.-
steak burgonyéval > *7
Brasséi sertéssziiz 7 420.-

siilt burgonyéval, savanyitott zoldségekkel !
Hires Borju bécsink >+ 10 480.-
Vilasszon hozzd koretet:

- paradicsommal és rukkolasalatival

- bécsi burgonyasalatival’

- burgonyapiirével ’
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ecececccccccccocococoe

Magyar borjaporkolt 7 820.-
hazi tésztaval, uborka saldtéval, tejfellel >’
Rigatoni 6 460.-

burrata-val, paradicsom- és stlt paprika szésszal > *7
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A GRILLROL

Vilasszon szoszt:
Béarnaise®" / Zildbors"7 / BBQ® / Chimichurri

Grillezett mangalica kolbasz

koviszos uborkdval, 240 g 5 640.-

10 560.-

48 6ran 4t marindlt sertésoldalas, 350 g’

Gabondn nevelt marhabélszin 180 g /250 g, NZ 11 580.- / 15 860.-

Prime sirloin steak, 300 g, US 17 860.-
Glazirozott wagyu flank steak, 250 g, US " 18 580.-
Dry aged rib eye, 300 g, AT 19 860.-
Baranyborda, 280 g, NZ’ 18 680.-
Grillezett norvég lazac, 200 g° 10 640 .-
Kiralyrdk, 300 g* 15 580.-
Grillezett hokkaidé tok ' 5960.-
tok pesto, voros mangolddal

Ketfore
{ Tomahawk stcak, min. 1 kg, IE 35 960.-
Fekete Angus T-bone, min. 1 kg, NZ 38 680.-
KORETEK

Friss kerti saldta’ 1 680.-
Tejfolos uborkasaldta” 1 480.-
Grillezett zoldségek 1980.-
Tejszines kelbimb6 27 1980.-
Steak burgonya vagy édesburgonya haséb 2560.-
Szarvasgombds burgonyapuré’ 2560.-

Biiszkék vagyunk arra, hogy ételeinkhez a legjobb mindségi helyi alapanyagokat hasznaljuk.
Executive Chef: Birdos Péter * Chef de Cuisine: Kovics Gergely
Az drak forintban értendéek és tartalmazzak az AFA-t. A feltiintetett rakra 15% szervizdijat szimolunk fel. Barmilyen ételallergia vagy sszetevével szembeni tilérzékenység esetén, kérjiik,
egyeztessen kollégankkal. Lehetéségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseiknek, azonban kérjiik, vegyék figyelembe, hogy nem minden esetben tudjuk ezeket megvaldsitani. Eteleink
az Gsszeteviként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovdbbi allergéneket.

Allergének: 1-zeller, 2-glutén, 3-rakfélék, 4-tojas, 5-hal, 6-csillagfiirt, 7-tej (laktéz), 8-puhatestiek, 9-mustir, 10-diéfélék, 11-mogyoréfélék, 12-szezimmag, 13-sz6ja, 14-szulfit.



