
M A G I C A L  I TA L I A N  F L AVO U RS

M A G I C A L  I TA L I A N  F L AVO U RSPR IM I
F ŰSZ E R E S S Ü TŐT Ö K  

K R É M L E V E S 
Pirított tökmaggal & házi ciabattával | 3180 

Borpárosítás: 0.125l Tormaresca Chardonnay | 3120

FA N TA SZ T I KU S S Ü LT F Ü G É K 
G O R G O N ZO L Á VA L 

Érett fügék gorgonzola sajttal töltve 
ropogós prosciuttóval, mézzel,  

pirított dióval & balzsamecetes mázzal | 4240 
Borpárosítás: 0.06l Gönczöl  
Sweet Szamorodni | 2480

G O M BA B RU S C H E T TA 
Zöldfűszeres fokhagymás gomba  

& bivalyricotta pirított ciabattán | 3280 
Borpárosítás: 0.125l Oremus Pinot Noir | 3020

DO LC I
T H E A M BA S SA D O R 

Mogyorós tejcsokoládégömb csoki mousse-szal & karamellel töltve,  
ropogós morzsával, toffee szósszal & bourbon vanília fagylalttal | 3480 

Ital párosítás: 0.04l Rézangyal Prémium Meggy Pálinka (jégre töltve) | 3280

T I R A M I S U 
Klasszikus olasz desszert krémes mascarpone krémmel, kakaóval & csokoládéval | 3260 

Ital párosítás: 0.04l Limoncello | 2440

S ECOND I
K R É M E S SZ A RVA S G O M B Á S  

C A C I O E  P E P E 
Friss spagetti, érlelt parmezán, pecorino sajt,  

fekete bors, szarvasgombakrém  
& friss szarvasgomba forgács | 4820 

Borpárosítás: 0.125l Kreinbacher Extra Dry | 3760

Ü N N E P I  M I L Á N Ó I  C S I R K E M E L L 
Ropogós bundában sült csirkemell prosciuttoval,  

olvadós fontal sajttal & vörösáfonyamártással | 7860 
Borpárosítás: 0.125l Ombre Pinot Grigio  
Delle Venezie DOC (Organic) | 2560

G E N N A RO P O R C H E T T Á JA 
Sárgabarackkal és zsályával töltött malac  

selymes zellerpürével & almaszósszal | 8140 
Borpárosítás: 0.125l Primitivo di San Gregorio  

Primitivo di Manduria | 2860

Áraink Forintban, áfával értendők. A számlához 15% szervizdíjat adunk, mely a teljes csapatot illeti. A borravaló opcionális, és menő, a jó 
szolgáltatás elismerése. Legfeljebb 4 fős asztalig tudunk számlát bontani.

PR IM I
S P I C E D B U T T E R N U T  

S Q UA S H S O U P 
Toasted pumpkin seeds  

& homemade ciabatta | 3180 
Wine pairing: 0.125l Tormaresca  

Chardonnay | 3120

G O R G EO U S G O R G O N ZO L A F I G S 
Baked figs stuffed with gorgonzola cheese topped  

with crispy prosciutto, honey, toasted walnuts,  
& balsamic glaze | 4240 

Wine pairing: 0.06l Gönczöl  
Sweet Szamorodni | 2480

M U S H RO O M B RU S C H E T TA 
Herby garlic mushrooms and buffalo ricotta  

on toasted ciabatta | 3280 
Wine pairing: 0.125l Oremus Pinot Noir | 3020


